A TANTARGY NEVE Vendéglatas és szallashelyi alapismeretek 1. Kod:
FDB 2214, 1D 2712

Kurzust vezeti Aranyossyné Szegedi Andrea tanarsegéd
Félév 2.
Heti 6raszam (ea+gy) 2+0
Kreditpont 3
Ellendrzés modja Kollokvium
Tételek:
1. A vendégfogadas €s a vendégszeretet fogalma, a vendéglatas feladata
2. A vendéglatas torténete
3. A magyar gasztronomia torténete a kezdetektdl a kereszténység felvételéig
4. A magyar gasztronOmia torténete a honfoglalastol a XV. szazad végéig
5. A magyar gasztrondémiai torténete Buda visszafoglalasatél az Osztrak-Magyar

Monarchidig

6. A magyar gasztronomiai torténete a XIX. szdzadtdol napjainkig, a magyar
gasztrondmia kiemelkedd alakjai (Gundel Karoly, Dobos Jozsef)

7. Gasztrondmiai hagyomanyok az idegenforgalomban

8. Borvidékeink, a torténelmi borvidék fogalma, a Tokaj-hegyaljai és az Egri borvidék
jellemzoi

9. A Dunantul gasztrondmiai sajatossagai

10. Budapest gasztrondmiai sajatossagai

11. Eszak-Magyarorszag gasztronomiai sajatossagai

12. A Nagyalfold gasztrondmiai sajatossagai

13. Nemzetek konyhdi ( Harom, az eldadasban elhangzott nemzeti konyha bemutatasa)

14. A kereskedelmi szallashelyek fajtai, fogalma, csoportositasa

15. A széllodai tevékenység fogalma, célja, feladata, feltételei

16. A szallashelyek osztalyozésa, osztalyba sorolasa

17. Szallodai tevékenységek tertiletei, helyiségei

18. A szallodai tevékenység személyi feltételei



