TVF2218 /1., 2., TVB2439 (2014/15/2) Bacskainé Dr. Pristydk Erika
Gasztrondmiai alapismeretek, Gyakorlat 2 6ra

H:12:00-14:00 (A.1.250); K:10:00-12:00(A.111.352) K:12:00-14:00(A.11.250); 16+9+11 f6

14 hetes tematika
1. Gasztrondmiai alapismereti bevezetés, fogalmak
2. Gasztrokultdra és turizmus
3. Fogyasztdi trendek az élelmiszer és élvezeti termékeknél (pl: gourment) Alternativ
taplalkozasi moédok (pl: paleoilt).
A magyar konyha jellegzetes ételei, alapanyagai, fliszerei. Receptek megyei tajegységenként
Ettermi latogatas (kdzosen, kotelezd)
Gasztrondmia torténet
Teritési modok: éttermi terités, diszterités. Pincér rendszerek - felszolgalasi madok.
Altalanos felszolgalasi szabalyok
Megyénk jellegzetes ételei, gasztrondmiai rendezvényei
Etlapismeret, étlap fajtai, szerkesztése.
10. Etelismereti alapok, fogalmak. Etel-ital (ital- és bor felszolgalas alapelvei) ajanlds
rendezvényekhez.
11. Konyhatechnoldgiai fogalmak, folyamatok. Télaldeszkézok és edényzet. Etelkészitési ismeretek,
fokuszdlva a magyar konyha kilonleges ételeire, elkészitési mddjaira
12. Etkezési sor: Az étkezést bevezetd fogdsok. Vendégvard falatok. Hideg eléételek, Levesek,
Meleg el6ételek. FGételek, Kiegészité fogasok, Desszertek.
13. Nemzetek konyhaja és étkezési szokdsok, Taplalkozasi szokdsok kiilonb6z6 nemzeteknél:
14. Konyhai munkafolyamatok, Mikrobiolégia-higiéné, HACCP.
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Kovetelmény:

A gyakorlaton valé részvétel, max 3 hidnyzas.

Az adott ,,gyakorléhely” k6z6s meglatogatasan vald részvétel.

Kisel6adas megtartasa, 3. 6ratdél max 2015. majus 19-ig. A valasztott téma és egy étel bemutatasa.
Zh 2db eredményes megirdsa, egyeztett id6pontban (marcius 23-24., majus 4-5.).

Gyakjegy a harom jegy atlaga. Egyszer lehetséges gyakjegyvédés.

Ajanlott irodalom:

Stroh Péter: Ettermi és pincér ismeretek

Dr. Kadas Lajos: Taplalkozasi ismeretek (el6adas vazlat), Taplalkozasi fogalomtar, Elelmezési
ismeretek

Sandor Dénes: Etelismereti gyakorlatok CD és Etelkészitési gyakorlatok 1-2 vided film.

Dr. Cservak Gyorgy-Kerekes Gyula: Ertékesitési ismeretek 1.-2. CD

Sandor Dénes: Etelkészités CD (2002)

Sandor Dénes: Etelkészitési ismeretek (videokazetta)

Tusor Andras-Dr Sahin-Téth Gyula: Gasztrondmia (KIT Kft.Budapest 2005.). pdf

Dr. Csizmadia Laszl6: Vendéglatdipari értékesités alapjai

Dr. Csizmadia Laszl6: Vendéglatas ételei és nemzetek konyhai

Dr Ketter Laszlo: Gasztrondmiank krénikaja, Mezégazdasagi Kiadd, Budapest. 1985

Antal B Gabor-Hajds Katalin: Az italok vilaga a vilag italai, Corvina Kényvkiadd, Budapest. 1988
Halasz Zoltan: Gasztrondmiai kalandozasok Eurdpdban, Panorama, Budapest. 1974
Szakfolydirati cikkek (Szakdcsmdivészet, magyar konyha stb.)

Az el6adasokon elhangzé ismeretanyag

Gasztrondmia: Az étkezés életsziikséglet, s igy torvényszer(, hogy a torténelem el6tti id6k 6ta
szertartasok kapcsolddtak hozza, s az étkezés is a ceremoniak eszkdzévé valt. Az izlés és az étkezési
formak a kulturalis és technikai fejlédés folyaman lényegesen atalakultak és ma is valtoznak. Bar az
ételek és italok 6sszeallitdsaban is kialakult egy nemzetkozileg elfogadott rend, mindenhol
megmaradtak bizonyos helyi, nemzeti sajdtossagok.



TVF2221 TVB2653 FDB2503 2014/15/2 Bacskainé dr. Pristyak Erika
Falusi turizmus 3kredit Elmélet
H:08:00-10:00 (D.Ker.7.KEa); 30+6+3 f6

TVB2653L FDB2503L (Levelezd) Falusi turizmus 3 (2) kredit Elmélet4+4 f6
$70:10:00-12:00 (A.llI1.352); februar 21.; marcius 07., 21., aprilis 11.; 25., majus 16., 30.

14 hetes tematika
Elméleti alapok
1. A falusi turizmus fogalmi rendszere, jogszabalyi hattere, szervezetrendszere Vidéki turizmus-
falusi turizmus értelmezések
A falusi turizmus szervezetrendszere, FATOSZ
A falusi turizmus vonzerdi, kindlata, Hatékony vonzerdék a falusi turizmusban
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Keresleti jellemzd6k a falusi turizmusban, A falusi turizmus helyzete ,
Trendek a falusi turizmusban
Falusi turizmus a fejlesztési politikakban:
Falusi turizmus a Nemzeti Turizmusfejlesztési Stratégiaban (NTS 2005-2013)
A vidék- és teriiletfejlesztés lehetdségei, eszkozei, Vidékfejlesztési programok
8. Termékspecializacidk, itthon és kiilfoldon, szinergidk, mas termékekkel vald egylittmiikodés
9. A falusi turizmus, agroturizmus specidlis termékei Magyarorszagon
10. A termékfejlesztés gyakorlata: 6koportak és klaszterek
Gyakorlati megvaldsitds
11. Szatmar—Bereg turizmusa
12. Szabolcs-Szatmar-Bereg megye falusi turizmus kindlata
13. Megyénk falusi turizmusanak részletesebb vizsgalata
a. Vendéghdzak
b. Fesztivalok, programok
c. Ipari mGemlékek
d. Templomok, harangldbak
e. Kuaridk, kastélyok
14. Dél-Dunantul falusi turizmusa
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Kovetelmény:

El6adasok latogatasa

Az adott falusi szallasadd kdz6s meglatogatasan valo részvétel.

Kisel6adasok megtartasa, 3. 6ratdl max 2015. majus 4-ig.

Zh eredményes megirasa, egyeztett id6pontban (majus 11.) Harmastdél jegymegajanlassal

Ajanlott irodalom

Hanusz Arpéd cikkei

Szabé G. 2006: A vidéki turizmus Magyarorszagon. In.: Aubert A. (szerk.) Magyarorszag
idegenforgalma. Szakkonyv és atlasz. Cartographia Kiadd Bp. pp. 38-41

Szabd G. — Csizmadia L. 2009: A falusi turizmus, agroturizmus specialis termékei Magyarorszagon.
Falusi Turizmus Tajékoztatd 2009/4.

Szabd G. 2006: Teriileti markak Baranya és a Dél-Dunantul turizmusaban. In.: Aubert A. (szerk.)
Desztinacio- épités és —-menedzsment. Dél-dunantuli Turizmus Kiskonyvek, DDRIB Pécs, pp. 60-91

A vidékfejlesztési miniszter 44/2011. (V. 26.) VM rendelete az Eurdpai Mez6gazdasagi Vidékfejlesztési
Alapbdl a turisztikai tevékenységek 6sztonzéséhez 2011-t6l nydjtandd tamogatdsok részletes
feltételeirdl.

B. Pristydk Erika cikkei

Az el6adasok anyaga

FATOSZ honlap www.fatosz.com. www.falusiturizmus.hu



http://www.fatosz.com/

TVB2438 TVF2216 2014/15/2 Bacskainé Dr. Pristydk Erika
Utazasszervezés Elmélet 1d6ra 4 kredit
K: 14:00-15:00 (A.11.253); 10+26 f6

TVB2438 TVF2216/1., 2.
Utazasszervezés Gyakorlat 2 éra 4 kredit (az elmélet és gyakorlat egyiitt, egy jegy, gyakjegy)
K:15:00-17:00(B.111.323); CS:10:00-12:00(D.Ker.4.KEa); CS:14:00-16:00(B.II1.323) 10+20+6 f6

14 hetes tematika:
Elmélet attekintése az el6adason, gyakorlati munka a szemindriumon.

Utazasszerevezbi tevékenység, referens, utazasi iroda

Utazasok alaptipusai, elméleti ismétlés

Nemzetk6zi utazasszervezés

Altalanos szerz&dési feltételek

Beutaztatas

Utazasi irodai latogatas (kdzosen, kotelezd)

Kiutaztatds alapfeladat 1. k6zosen

Kiutaztatds alapfeladat 2. egyénileg

Belfoldi utazasszervezés
. Osztélykirandulas, Csapatépité tréning
. Az utazasok lebonyolitasa, Elszamolas
. Szabolcs-Szatmar-Bereg megyei korat (hosszu-hétvége) 4 nap / 3 éjszaka
. Megyei tajegységen belili utazas 3 nap /2 éjszaka

(Nyirség, Nyiri mezGség, Szatmar, Bereg, Rétkoz vagy mas lehataroldssal)

14. Magyarorszagi Ut egy hetes max 3 megyét érint6 6 nap/ 5 éjszaka
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Kovetelmény:
El6adasok latogatasa
A gyakorlaton valé részvétel, max 3 hidnyzas.
Az adott ,,gyakorléhely” k6z6s meglatogatasan vald részvétel.
Kisel6adasok megtartdsa, 3. 6ratédl max 2015. majus 21-ig.
A valasztott 2 Ut bemutatdsa 2 kiilon alkalommal.
Zh eredményes megirasa, egyeztett id6pontban (marcius 17., 19., 4prilis 28., 30.).
Gyakjegy a hdarom jegy atlaga. Egyszer lehetséges gyakjegyvédés.

Ajanlott irodalom:

Molnar G (2006): Utazasszervezés és értékesités, KIT, Budapest. - 212 p.

Salamon A. (2001): Az utazdsi szerz6dés. Geomédia szakkdonyvek, Budapest.

Bokor J. (2006): Utazas és rendezvényszervezés. Bookland 2000 Kft. Budapest. — 177 p.
Faragd H. (2005): Idegenforgalmi rendezvények és kongresszusok szervezése. Budapest, KIT:
Képzémlivészeti Kiadd. — 132 p.

Zsobrak F-né. (1994): Idegenforgalmi ligyintézés Ill. Utazasszervezés. KVIF

Zalotay E-né. (1994): Belfoldi szervezett turizmus. KVIF

Szabd A. (1995): Kozlekedési ismeretek. KVIF

Csizmadia L. (1980): Rendezvényszervezés. KVIF

Nagy L. (1991): Nagyrendezvények és kongresszusok szervezése. Budapest

Ritter J. (1995): Vendéglatas és elszallasolas munkafiizet. KVIF



	Antal B Gábor-Hajós Katalin: Az italok világa a világ italai,  Corvina Könyvkiadó, Budapest. 1988
	Halász Zoltán: Gasztronómiai kalandozások Európában, Panoráma, Budapest. 1974
	Szakfolyóirati cikkek (Szakácsművészet, magyar konyha stb.)

